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mgr inz. Marek R. Zadernowski

Audyt wewnetrzny GHP, GMP, HACCP - poradnik praktyczny

Obowigzek wdrazania systeméw GMP, GHP i HACCP wynika z ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. WdroZzone systemy zapewnienia jakosci bedg dziataty
skutecznie i prawidtowo, jezeli bedgq monitorowane, weryfikowane i regularnie doskonalone. Jednym z narzedzi pozwalajacych zrealizowa¢ wymienione cele sg audyty
wewnetrzne wdrozonych systemoéw. Niniejsza ksigzka prezentuje metody przeprowadzania audytéw wewnetrznych w firmach spozywczych, niezaleznie od ich wielko$ci
i specyfiki. Autorzy starali sie przedstawi¢ zagadnienie audytowania w sposéb jak najbardziej przystepny i zblizony do realiéw zaktadéw spozywczych. W praktycznych
przyktadach zaprezentowali réznorodne narzedzia i metody, ktére mozna wykorzysta¢ do utrzymania, rozwijania i ciagtego ulepszania wdrozonych ...

SYMBOL: HAC770, STRON: 80, FORMAT: A4, WYDANIE: 2004,

CENA: 90,00 zt + 5% VAT (brutto: 94,50 zi)

dr hab. Matgorzata Wisniewska, prof. UG
Instruktaz opracowania procedury auditu wewnetrznego HACCP z dokumentacja

Poradnik zawiera przyktad procedury auditu wewnetrznego systemu HACCP mogacy stanowi¢ wzér do opracowania kolejnych procedur tego systemu. Autorka omawia
kazdy punkt procedury, prezentuje wzory wypetionych formularzy. m.in. a.l'program auditu, b.liste kontrolna, c.[raport z auditu, d.'karte niezgodnosci. Formularze
te mozna modyfikowa¢ w zalezno$ci od potrzeb danego przedsigbiorcy. W instruktazu szczegétowo opisano sposéb tworzenia kazdej procedury systemu HACCP,
czytelnie przedstawiono forme jej poszczegodinych stron wraz z informacjami, ktére powinny by¢ na nich zawarte.
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Audytowanie firm spozywczych - GMP/GHP, HACCP, jakos¢ - wymagania, komentarz, metodyka

Publikacja zawiera katalog zagadnien pozwalajgcych oceni¢ zaktad spozywczy na wielu ptaszczyznach i odnoszacych sie do réznych kwestii, zaczynajgc od dobrych
praktyk produkcyjnych, higienicznych, poprzez wymagania wobec produkcji i produktu, HACCP, elementy zapewnienia i zarzadzania jakos$cia, a konczac na
wymaganiach odnosnie do zagrozen bioterrorystycznych. Dodatkowo w opracowaniu zaproponowano rézne metody oceny poszczegdlnych zagadnien, tak by
Czytelnik w oparciu o nie mogt skonstruowac wiasng ankiete lub samodzielnie przeprowadzi¢ oceng zaktadu, wykorzystujac podany materiat. Informacje przedstawione
w niniejszej publikacji moga stuzy¢ zaréwno studentom i przedsigbiorcom spozywczym, jak i osobom zwigzanym z przemystem spozywczym w sposob posredni
(architekci, ...

SYMBOL: HAC196, STRON: 56, FORMAT: B5, WYDANIE: 2006

CENA: 50,00 zt + 5% VAT (brutto: 52,50 zf)

Katalog produktéw ODDK; dziat: audyt HACCP; wygenerowany 15.06.2026 02:45:28; strona 1/1



