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mgr inz. Marek R. Zadernowski, dr inz. Anna Zadernowska, prof. dr hab. inz. Mieczystaw W. Obiedzinski, prof. SGGW, prof. dr hab. inz. Ryszard
Zadernowski

HACCP - Katalog zagrozen biologicznych, fizycznych i chemicznych

Prawidtowa identyfikacja zagrozen, ich poznanie i $wiadome panowanie nad nimi stanowi podstawe zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci w przemysle spozywczym.
Ksiazka prezentuje katalog wybranych zagrozen - autorzy dokonali podziatu na zagrozenia biologiczne, fizyczne i chemiczne, dotaczajac krotkg charakterystyke ich
podstawowych cech, wystgpowania i sposobu eliminacji. Publikacja jest przeznaczona dla cztonkéw zespotu HACCP, na ktérych spoczywa obowiazek wdrozenia
HACCP. Pozwoli na zidentyfikowanie zagrozen, ktére dotycza ich procesu, jak réwniez da podstawowa wiedze utatwiajaca dalsze poszukiwania poszczegéinych cech
charakterystycznych dla wymienionych zagrozen i zagrozen im pokrewnych. Ksiazka jest rowniez dobrym przyktadem sposobu dokumentowania zagrozen ...

SYMBOL: HAC443, STRON: 96, FORMAT: B5, WYDANIE: 2008

CENA: 90,00 zt + 5% VAT (brutto: 94,50 zi)

dr hab. Matgorzata Wisniewska, prof. UG
GlobalGAP. Podstawy, wymagania, wdrazanie i kontrola (z suplementem elektronicznym)

System GlobalGAP to wazny, niezalezny, dobrowolny system stuzacy zapewnieniu bezpieczenstwa zywnosci na etapie produkcji podstawowej. Zainteresowanie tym
systemem, zaréwno w $wiecie, jak i w Polsce, wynika przede wszystkim z rosnacych oczekiwan i $wiadomosci konsumentéw oraz z wymagan sieci detalicznych, dla
ktorych certyfikat GlobalGAP jest wiarygodnym potwierdzeniem spetnienia wysokich standardéw produkciji rolnej. W ksiazce omoéwiono gtéwne zatozenia i zasady
systemu, ze szczegélnym wskazaniem standardu dotyczacego zintegrowanego zapewnienia bezpieczenstwa i jakosci w gospodarstwie i jego roli w ksztattowaniu
zréwnowazonej produkgji rolniczej. Skoncentrowano si¢ na wymaganiach opisanych w tzw. zakresie bazowym dla wszystkich gospodarstw. Przedstawiono ...

SYMBOL: HAC717e, STRON: 128, WYDANIE: 2011

CENA: 170,00 zt + 5% VAT (brutto: 178,50 zi)

Barbara Jackiewicz

Poradnik opracowania i wdrazania systemu HACCP - gastronomia

Zgodnie z rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych, ktére jest aktem
nadrzednym stosowanym bezposrednio we wszystkich krajach Unii Europejskiej oraz z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, kierujacy zaktadem ma
obowiazek wdrozy¢ i stosowac zasady systemu HACCP. Autorka - specjalista Panstwowej Inspekcji Sanitarnej do spraw nadzoru nad zywnoscig w sposéb przystepny,
na podstawie przyktadowej restauracji, wyjasnia, jak wdrozy¢ i stosowa¢ zasady systemu HACCP w zaktadzie gastronomicznym. Kazdy etap wdrazania zasad systemu,
szczegotowe opisy produktéw, analiza zagrozen, wyznaczanie krytycznych punktéw kontrolnych, zostaty zilustrowane odpowiednimi przyktadami.

SYMBOL: HAC855, STRON: 92, FORMAT: A4, WYDANIE: 2013,

CENA: 100,00 zt + 5% VAT (brutto: 105,00 zi)

dr inz. Matgorzata Sprawka
GlobalGAP. Inwentarz zywy. Bydlo i owce. Bydlo mleczne. Cieleta i mloda wolowina. Dréb. Indyki.
Trzoda chlewna (z suplementem elektronicznym)

W ostatnich latach producenci zaczeli bardziej dba¢ o jakos$¢ i bezpieczenstwo wytwarzanej zywnosci. Coraz czesciej zwraca sie uwage na zrédio pochodzenia
inwentarza, na warunki, w jakich byt hodowany, i na gwarancje zwigzane z tym pochodzeniem. Gdy zwigksza sie ryzyko zagrozen, a zmniejsza zaufanie klientéw,
wigkszos$¢ producentéw zywnosci stara sie¢ przedstawi¢ dowody swojej umiejetnosci identyfikowania i nadzorowania zagrozen, réwniez na etapie produkcji pierwotnej.
Jednym z narzedzi umozliwiajacych spetnienie tego warunku jest standard GlobalGAP. Standard ten zaczyna obecnie zdobywa¢ popularno$¢ wsréd rolnikéw. Coraz
wigcej sieci handlowych chce wspoétpracowac wytacznie z producentami posiadajacymi system bezpieczenstwa dla produkcji pierwotnej. Niniejsza ...

SYMBOL: HAC709e, STRON: 176, WYDANIE: 2011

CENA: 120,00 zt + 5% VAT (brutto: 126,00 zi)

dr inz. Matgorzata Sprawka

GlobalGAP. Rosliny uprawne. Owoce i warzywa (z suplementem elektronicznym)

W ostatnich latach producenci zaczeli bardziej dba¢ o jako$¢ i bezpieczenstwo wytwarzanej zywnosci. Coraz cze$ciej zwraca si¢ uwage na zrédio pochodzenia
produktu, na warunki, w jakich byt uprawiany, i na gwarancje zwiazane z tym pochodzeniem. Gdy zwieksza sie ryzyko zagrozen, a zmniejsza zaufanie klientéw,
wigkszos$¢ producentéw zywnosci stara sie¢ przedstawi¢ dowody swojej umiejetnosci identyfikowania i nadzorowania zagrozen, réwniez na etapie produkcji pierwotnej.
Jednym z narzedzi umozliwiajacych spetnienie tego warunku jest standard GlobalGAP. Standard ten zaczyna obecnie zdobywa¢ popularno$¢ wsréd rolnikéw. Coraz
wigcej sieci handlowych chce wspoétpracowac wytacznie z producentami posiadajacymi system bezpieczenstwa dla produkcji pierwotnej. Niniejsza ...

SYMBOL: HAC736e, STRON: 78, WYDANIE: 2011

CENA: 120,00 zt + 5% VAT (brutto: 126,00 zi)
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dr hab. Matgorzata Wisniewska, prof. UG

Kodeks Zywnosciowy (Codex Alimentarius) - wytyczne dobrej praktyki higienicznej (wersja
angielsko-polska)

Kodeks Zywnosciowy (Codex Alimentarius) stanowi zbiér norm i standardéw dotyczacych zywnosci. Przettumaczona na jezyk polski cze$é ogdlna Kodeksu zawiera
Zalecany Migdzynarodowy Kodeks Praktyki - Ogélne Zasady Higieny Zywnosci oraz Zatacznik opisujacy system Analizy Zagrozen i Krytyczny Punkt Kontroli (HACCP) i
wytyczne jego stosowania. Ogdine Zasady obejmujg tancuch zywnosciowy, od produkcji pierwotnej az do ostatecznej konsumpciji, okreslajac zalecenia i procedury
dotyczace m.in. pomieszczen, sprzetu, urzadzen, poszczegolnych operacji produkcyjnych, higieny osobistej pracownikéw i czystosci obiektow. Wazna czg$é dokumentu
stanowig zasady HACCP ustalajace podstawowe wymagania przy wdrazaniu systemu oraz wytyczne ich praktycznego wykorzystania. Tekst Kodeksu ...

SYMBOL: HAC737, STRON: 100, FORMAT: B5, WYDANIE: 1997

CENA: 90,00 zt + 5% VAT (brutto: 94,50 zi)

Barbara Jackiewicz

Poradnik opracowania i wdrazania systemu HACCP - sklep spozywczy

Kerujacy sklepem spozywczym ma obowigzek wdrozy¢ i stosowac¢ zasady systemu HACCP. Warunkiem wstepnym do opracowania i wdrazania zasad systemu HACCP
sq zasady dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej GMP/GHP, ktére zostaty oméwione w Poradniku opracowania zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej GMP i Dobrej
Praktyki Higienicznej GHP z przyktadowo wypetniong dokumentacja. Sklep spozywczy, B. Jackiewicz, wyd. ODDK. Autorka - specjalista do spraw nadzoru nad

zywnoscig Panstwowej Inspekcji Sanitarnej - w sposéb przystepny, w oparciu o przyktadowy sklep z Poradnika GMP/GHP, wyjasnia jak wdrozy¢ i stosowa¢ zasady
systemu HACCP w sklepie spozywczym. Kazdy etap wdrazania zasad systemu, opisy produktdw, analiza zagrozen oraz wyznaczanie krytycznych punktéw kontrolnych

SYMBOL: HAC896, STRON: 74, FORMAT: A4, WYDANIE: 2004

CENA: 100,00 zt + 5% VAT (brutto: 105,00 zi)

Barbara Jackiewicz
Poradnik opracowania zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) z
przyktadowo wypetniong dokumentacja

Kazdy podmiot dziatajgcy na rynku w zakresie produkcji lub obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia, zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 z p6ézn. zm.) jest obowigzany przestrzega¢ w zaktadach zasad dobrej
praktyki produkcyjnej (GMP) oraz dobrej praktyki higienicznej (GHP). Zasady GMP i GHP powinny by¢ zapisane i ujete w formie procedur, instrukcji, gwarantujac
powtarzalne i bezbtedne wykonywanie okreslonych w nich czynnosci. Natomiast zapisy na odpowiednich kartach, protokotach sg potwierdzeniem wykonania danej
czynnosci, czy pomiaru i stanowig dokument weryfikacji opracowanego systemu, ktérego celem jest dostarczenie konsumentowi zywnosci o niekwestionowane;j ...

SYMBOL: HAC823, STRON: 88, WYDANIE: 2013

CENA: 100,00 zt + 5% VAT (brutto: 105,00 zi)

Barbara Jackiewicz
Zywienie dzieci w przedszkolu. Poradnik realizacji racjonalnego zywienia dzieci w wieku 4-6 lat z
przykladami jadlospisdw i oceng sposobu zywienia (z suplementem elektronicznym)

Cztowiek, chcac zachowaé petnie zdrowia, musi sie racjonalnie odzywia¢, musi umie¢ tez zestawi¢ w positku poszczegoélne produkty w taki sposéb, aby jego organizm
na kazdym etapie zycia zostat zasilony odpowiednimi sktadnikami odzywczymi. Badania prowadzone na przestrzeni lat wskazuja, ze racjonalne zywienie od
najwczesniejszych chwil zycia cztowieka, kontynuowane w pézniejszym okresie, przyczynia sie¢ do prawidtowego przebiegu rozwoju osobniczego, gwarantujac lepsza
wydolnos$¢ ustrojowa, fizyczng i umystowa. Realizatorzy zywienia w przedszkolach powinni posiada¢ odpowiednie kwalifikacje i wiedze na temat racjonalnego zywienia
zbiorowego, a takze posiada¢ umiejetnosci w zakresie uktadania jadtospiséw z uwzglednieniem zalecanych modelowych racji pokarmowych. W poradniku ...

SYMBOL: HAC361e, STRON: 70, FORMAT: B5, WYDANIE: 2007, WYMAGANIA: CD-ROM, Windows 9x / NT / Me / 2000 / XP

CENA: 220,00 zt + 5% VAT (brutto: 231,00 z})
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